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VORSPEISE
fangfrische Austern Stiick / 4,90
Riesendatteln im Speckmantel”- 12,90
gefillt mit Walnlissen | Krduterquark & Frischkase
Cappuccino vom Hummer mit persischem Safran’>14 9,00
+ Jakobsmuscheln & Black Tiger Garnelen 17,90
Ziegenkase im Filoteigh”2 17,90
gefullt mit Weintrauben | karamellisierten Walnissen | Feigengelee | Wildkrautersalat
Tatar vom Label Rouge Lachs & Avocado’’ 17,50
Frischkdse | Mangoperlen | confierte Honigtomaten
Safran-Falafel® 15,90
Hausgemachte zweierlei Hummus | Joghurt-Minze-Dip
gegrillte Black Tiger Gambas®3’ 23,50
mit gegrillter Ananas aus Costa Rica | Aioli | pikant
Burrata’® 16,50

Mango | hausgemachte Basilikum-Mousse | Tomatenfilet im Sesammantel | Wildkrdutersalat

Persische Vorspeise7'8 16,50
Auberginen-Kaviar an persischem Quark & Walniissen | Minze | Rostzwiebeln | Granatapfel

gegrillte Baby Calamari /8° 16,50
Waldorf Salat | Thai-Basilikum-Pesto

gegrillte Jakobsmuscheln 7° 20,00
karamellisierte Aprikosen| Mango Perlen | Hummerschaum
Shakshuka 3 16,50

Tomaten | Krauter | Auberginen | Zucchini | Ei | Paprika
gegrillte Markknochen mit Thymiansalz & Pinsabrot! 17,90

Artischockenherzen aus dem Ofen’ 18,90
Ricotta-Creme & Gremolata

vegetarischer Antipasti-Teller 1"/ 23,90
Buffelmozzarella | gefiillte Weinblatter | gegrillte Champignons | Zucchini | Artischocken | Paprika |
Auberginen-Réllchen gefullt mit Frischkdse | Hummus

Antipasti-Teller 178 28,50
Vegetarischer Antipasti-Teller + Black Tiger Garnelen | Serrano Schinken | Datteln im Speckmantel gefullt mit
Walnuss

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unvertraglichkeit ausldsen, wenden Sie sich bitte an
unser Servicepersonal - NUR KARTENZAHLUNG | ONLY CARD PAYMENT



MAS ==

WIR SIND GENUSS
Pasta
hausgemachte Pappardelle | Rinderbolognese | Parmesan®?’? 15,90
hausgemachte Pappardelle | Triiffel | Burrata | Sakura-Mix>"° 29,90
hausgemachte Spaghetti Vongole| Knoblauch | Petersilie | WeiRwein | Tomaten®*7? 18,90
hausgemachte Pappardelle | Burrata | Auberginen | Zucchini | Tomaten®*7”?° 19,50
hausgemachte Tagliatelle | Duett aus Salsiccia & Merguez | Cherry Tomaten'>’9 19,50
hausgemachte Tagliatelle | Lachswiirfel | Baby Spinat | pikant®37? 21,50
hausgemachte Spaghetti | Black Tiger Garnelen | Oktopus Streifen | Spinatsauce’ 7 21,50
hausgemachte Spaghetti | Triiffel| Parmesan | Sakura Mix>"? 24,50
hausgemachte Spaghetti | Triiffel| Rinderfilet | Parmesan | Sakura Mix>>"° 35,50
Ravioli
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Steinpilz & Triiffel »*7° 29,50
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Kiirbis & Mascarpone >’ 25,50
Granatapfel | Parmesan |
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Babyspinat & Ricotta 7 25,50
Granatapfel | Parmesan | Safran-Salbei-Sauce
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Hummer **7° 35,50
Black Tiger Garnelen | Parmesan | braune Champignons | Hummer-Safran-Schaum
Pinsa
Pinsa vier Kise | Brie | Mozzarella | Gorgonzola | Fetal? 16,50
Pinsa Babyspinat | Feta | Cherry Tomaten | persische Pistazien” 16,50
Pinsa Tartufa | Triffel | Burrata | Granatapfel | Gartenkresse 18,90
Pinsa Artischocke | Auberginen | | Mozzarellal” 16,50
Pinsa Serrano Schinken | Schalotten | Parmesan | Wildkrdutersalat | Cherry Tomaten 16,50
Flammkuchen
Flammkuchen Ziegenkise | Blaubeeren | Honig | Wildkriutersalat *’ 16,50
Flammkuchen Burrata | Mozzarella | gegrillte Auberginen | Zucchini®’ 16,50

Scan the QR code for the English menu

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unvertraglichkeit ausldsen, wenden Sie sich bitte an
unser Servicepersonal - NUR KARTENZAHLUNG | ONLY CARD PAYMENT
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Wildkriutersalat mit Hihnchenbrust Streifen 7° 23,50

48h mariniert | 3x verschiedene Krauter | gegrillte Ananas | frische Mango | persische Berberitzen

gegrillte Lammkoteletts & Merguez aus Frankreich mit Wildkriutersalat 73! 33,50

Safran-Falafel Ballchen | 2erlei Hummus | Joghurt-Minz-Dip | gerdstete Kichererbsen

Steak Tatar von arg. Rinderfilet 13710 29,50

Getriiffelte Steakhouse Pommes | hausgemachte Dijon Mayo | Wildkrautersalat

Miesmuscheln Imperial 7° 24,50

WeiRweinsauce | getriiffelte Steakhouse Pommes | Safran-Aioli

Perlhuhnbrust’? 29,50
gefillt mit Frischkase| Schokoladen-Portwein-Juice| getriffelte Kartoffelpiiree| Wirsing-Pflaumengemiise

Gegrillte US Flanksteak " 35,50
getriffelte Steakhouse Pommes | Schokoladen-Portwein-Sauce | Krduterbutter | Wildkrautersalat

Gegrillte argentinische Rinderfilet 7° 42,00
Dijon-Senf-Krauterkruste | getriffelte Kartoffelpiliree | griiner Spargel | zweierlei Sauce

Duett vom Loup de Mer & Black Tiger Garnelen ”° 33,50

Rote Beete Risotto | Marktgemiise | Hummer-Safran-Schaum

hausgemachte Triiffel-Safran-Spatzle %7 35,50
tranchierte argentinische Rinderfilet | Pilze

Wiener Schnitzel vom Kalb 37 35,50

Steakhouse Pommes | Wildkrdutersalat | Preiselbeeren

gegrillte Lachssteak ”° 29,50
Artischockenherzen| gebratene Reis | Mango-Tomaten Salsa | Hummer-Schaum-Sauce

gegrillter Oktopus 7° 34,00

Black Tiger Garnelen | franzésische Backpflaumen | Spinat | Feta | Kartoffelpliree | Hummersauce

gegrillte Thunfischsteak im Sesammantel **° 34,90
Erbsen-Kartoffel-Mousse | Wildkrdutersalat | Hummer-Safran-Schaum

Dessert

Lauwarme Schokoladentértchen | hausgemachte Vanilleeis | Fruchtgarnitur®372 9,50
Affogato | doppelte Espresso | Vanilleeis | hausgemachte Sesammus’#! 9,50
Pistazien Tiramisu 378 10,50
Apfeltarte mit hausgemachtem Tonkabohneneis **7# 10,50
NewYork Lotus-Mango Cheesecake>"8 11,90

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unvertraglichkeit ausldsen, wenden Sie sich bitte an
unser Servicepersonal - NUR KARTENZAHLUNG | ONLY CARD PAYMENT



