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WIR SIND GENUSS

VORSPEISE

Riesendatteln im Speckmantel’-8 12,90
geflllt mit Walniussen | Krauterquark & Frischkdse

Cappuccino vom Hummer mit persischem Safran”1* 9,00
Ziegenkise im Filoteigh’2 17,90

geflllt mit Weintrauben | karamellisierten Walnlssen | Feigengelee | Wildkrautersalat

Safran-Falafel® 15,90
Hausgemachte zweierlei Hummus | Joghurt-Minze-Dip

Burrata’-8 16,50
Mango | hausgemachte Basilikum-Mousse | Tomatenfilet im Sesammantel | Wildkrautersalat

Persische Vorspeise’? 16,50
Auberginen-Kaviar an persischem Quark & Walnissen | Minze | Rostzwiebeln | Granatapfel

Artischockenherzen aus dem Ofen’ 18,90
Ricotta-Creme & Gremolata

Tatar vom Label Rouge Lachs & Avocado’"’ 17,50
Frischkdse | Mangoperlen | confierte Honigtomaten

vegetarischer Antipasti-Teller >/ 23,90
Buffelmozzarella | geflllte Weinblatter | gegrillte Champignons | Zucchini | Artischocken | Paprika | Auberginen-
Roéllchen gefillt mit Frischkdse | Hummus

Antipasti-Teller 78 28,50
Vegetarischer Antipasti-Teller + Black Tiger Garnelen | Serrano Schinken | Datteln im Speckmantel geftllt mit
Walnuss

English Menu

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unvertraglichkeit ausldsen, wenden Sie sich bitte an
unser Servicepersonal - NUR KARTENZAHLUNG | ONLY CARD PAYMENT



Hauptgang

Wildkriutersalat mit Hihnchenbrust Streifen *7°
48h mariniert | 3x verschiedene Krauter | gegrillte Ananas | frische Mango | persische Berberitzen

gegrillte Lammkoteletts & Merguez aus Frankreich mit Wildkrautersalat 72!

Safran-Falafel Ballchen | 2erlei Hummus | Joghurt-Minz-Dip | ger6stete Kichererbsen

Steak Tatar von arg. Rinderfilet 37910

Getriffelte Steakhouse Pommes | hausgemachte Dijon Mayo | Wildkrdutersalat

gegrillte australische Entrecéte "°

getruffelte Steakhouse Pommes | Schokoladen-Portwein-Sauce | Krauterbutter | Wildkrautersalat

Gegrillte argentinische Rinderfilet 7°
getruffelte Steakhouse Pommes | Schokoladen-Portwein-Sauce | Krauterbutter | Wildkrautersalat
hausgemachte Triiffel-Safran-Spétzle 17

tranchierte argentinische Rinderfilet | Pilze

Wiener Schnitzel vom Kalb %37

Steakhouse Pommes | Wildkrautersalat | Preiselbeeren

gegrillte Lachssteak 7°

Artischockenherzen| gebratene Reis | Mango-Tomaten Salsa | Hummer-Schaum-Sauce

gegrillter Oktopus ”°

Black Tiger Garnelen | franzésische Backpflaumen | Spinat | Feta | Kartoffelpliree | Hummersauce

Pasta

hausgemachte Pappardelle | Burrata | Auberginen | Zucchini | Tomaten37?
hausgemachte Spaghetti | Black Tiger Garnelen | Lachswiirfel | Spinatsauce’ %372
hausgemachte Spaghetti | Triiffel| Parmesan | Sakura Mix**"?

hausgemachte Spaghetti | Triffel | Burrata | Sakura-Mix37?

hausgemachte Spaghetti | Triffel| Rinderfilet | Parmesan | Sakura Mix>*7?®
hausgemachte Tagliatelle | Duett aus Salsiccia & Merguez | Cherry Tomaten®®7?

Pinsa
Pinsa Babyspinat | Feta | Cherry Tomaten | persische Pistazien®’
Pinsa Tartufa | Triffel | Burrata | Granatapfel | Gartenkresse

Dessert

Lauwarme Schokoladentértchen | hausgemachte Vanilleeis | Fruchtgarnitur®372
Affogato | doppelte Espresso | Vanilleeis | hausgemachte Sesammus”21!
Pistazien Tiramisu »*72

Apfeltarte mit hausgemachtem Tonkabohneneis 72
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Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unvertrdglichkeit ausldsen, wenden Sie sich bitte an

unser Servicepersonal - NUR KARTENZAHLUNG | ONLY CARD PAYMENT



